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Note sensoriali:

Masseria La Morella SAS di Brunger Annette e C. Societa

Agricola

+39 082851008

info@la-morella.it

www.la-morella.it

Battipaglia (SA), Piana del Sele

Aglianico Rosso — I.G.P. Colli di Salerno

13% vol.

Aglianico 100%

4.000

moderatamente argilloso, molto ricco di scheletro
a livello del mare

2007 e 2009

Guyot monolaterale

5.000

60 quintali

settembre/ottobre - manuale

in acciaio, per 16 giorni a temperatura controllata
12 giorni, a temperatura controllata

svolta interamente in barriques

12 mesi in barriques di secondo passaggio

15 mesi

Color rosso rubino con toni violacei, al naso presenta note di

frutti rossi, in prevalenza ciliegia sotto spirito, ribes e fragola
che lasciano poi spazio alla spezia, al cioccolato e al tabacco.
In bocca ¢ voluminoso, sapido e di carattere, giusto equilibrio
tra la freschezza e il corpo.




